
03. 31. HÉTFŐ
Kakas erőleves

Vegán rakott kelkáposzta
Kakukkfüves fürj, zellerpüré, vajmártás

Burgundi marharagu szarvasgombás tócsnival
Túrógombóc eperrel, bodzával

04.01. KEDD
Karalábé-krémleves zöldspárgával

Fish and chips (fogasfilé tempurabundában, zöldborsó velouté, chips burgonya)
Tanyasi csirkepaprikás deszkás galuskával

Préselt sertéscsülök polentakrémmel, tormamártással
Körtés-vaníliás mille feuille

04.02. SZERDA
Gomba consommé

Zöldborsós rizottó érlelt sonkával
Csirkemell steak pirított karfiollal, burgonyafelfújttal

Sertésszűz “lencsefőzelékkel”
Créme brulée mangóval

04.03. CSÜTÖRTÖK
Medvehagyma-krémleves fürjtojással

Caesar saláta fűszeres csirkével
Rosé kacsamell paszternákpürével, spárgával, körtegéllel

Borjúmáj rántva, burgonyapürével
Túrómousse eperrel



04.04. PÉNTEK
Kukorica-krémleves

Szarvaspalócgulyás-leves
Grillezett házi sajt tabbouleh salátával

Zöldfűszeres csirkesupreme, batátapürével, almakompóttal
Marha fehérpecsenye “vadasan”, szalvétagombóccal

Máktorta sárgabarackkal

04.05. SZOMBAT
Zellerkrémleves

Mangalicaorja-leves
Zöldséges lasagne, pesztós burgonyával, kapribogyóval

Jérce cordon bleu, barnavajas burgonyapürével, uborkarelish
Sertéstarja “bakonyi” módra, pirított galuskával

Citrusos madártej

04.06. VASÁRNAP
Zöldséges fehérbableves

Vargányás szélesmetélt parmezánnal
Kacsazúza-pörkölt knédlivel

Rántott mangalica petrezselymes burgonyával
Áfonyás sajttorta


