
JÚNIUS 30. HÉTFŐ
Hideg paradicsomleves málnával

Kakas consomme

Marinált rántott pontyfilé, friss saláta, currys majonéz
Csirkemell steak chimichurri-val, sült cukkinis csicseriborsó-saláta

Sertéstarja szarvasgombás tócsnival, juhtúró velouté

Citromos „tiramisu”

JÚLIUS 1. KEDD
Spárgás paszternákkrémleves
Rozmaringos bárányragu leves

Grill kecskesajt, görögdinnyés friss saláta
Konfitált kacsacomb, meggy velouté, pirított gnocchi

Sertéscsülök préselve, szalonnás polentával

Kókusztejes panna cotta sárgabarackkal

JÚLIUS 2. SZERDA
BBQ est

Érkezés: 19:00-ig, kezdés: 19:00-kor, ár: 11 890 Ft/fő, 12 éves korig: 6 850 Ft/fő

JÚLIUS 3. CSÜTÖRTÖK
Hideg eperleves, citrom sorbet

Szürkemarha gulyásleves

Caesar saláta
Rántott tőkehalfilé, majonézes burgonyasalátával, savanyított római saláta

Sertésszűz zöldborsó variációkkal

Túrógombóc tökmaggal, áfonyával



JÚLIUS 4. PÉNTEK
Póréhagymakrémleves fürjtojással

Szarvas palócgulyás

Paradicsomos rizottó feta sajt morzsával, érlelt sonka
Bőrös csirkemell steak zellerkrémmel, marinált édeskömény

Rántott borjúmáj, vajas-petrezselymes újburgonyával, kovászos uborka relish

Almás pite

JÚLIUS 5. SZOMBAT
Smoker est

Érkezés: 19:00-ig, kezdés: 19:00-kor, ár: 11 890 Ft/fő, 12 éves korig: 6 850 Ft/fő

JÚLIUS 6. VASÁRNAP
Joghurtos uborka gazpacho

Húsleves

Erdei gombás szélesmetélt, parmezán chips
Rosé kacsamell grillezett barackkal, polentával

Mangalica karaj pankómorzsában, osztrák burgonyasaláta

Brownie madártejhabbal


