
3 fogás: 9.800 Ft/fő, 5 fogás: 12.250 Ft/fő3 fogás: 9.800 Ft/fő, 5 fogás: 12.250 Ft/fő

November 24. Hétfő
Tyúkhúsleves

 Grillezett fogasfilé, tabbouleh saláta
 Csirkemell-steak, batátapüré, fermentált szőlő
 Sertéstarja, pásztortarhonya, sült hagymahab

 Csokoládés pohárdesszert

November 25. Kedd
Sült paradicsomkrémleves, feta

 Grillezett kecskesajt, cékla variációk
 Konfitált kacsacomb, sült l i lakáposzta, pirított tészta

 Mangalica-brassói, pirított burgonya
 Hideg túrógombóc, körtekrém, tejföl

November 26. Szerda
Karfiolkrémleves, pirított dió

 Lencse dahl, répagél
 Rosé kacsamell,  sütőtökpüré, gránátalma jus

 Vaddisznóragu, szalonnás polenta
 Máktorta, házi baracklekvár

November 27. Csütörtök
Paszternákkrémleves, fermentált füge

 Rakott burgonya, dehidratált tojás, tejfölhab
 Préselt csirkecomb, deszkás galuska, paprika velouté

 Malaccsászár, káposztakrém, fekete lencse
 Áfonyás sajttorta pohárban



3 fogás: 9.800 Ft/fő, 5 fogás: 12.250 Ft/fő3 fogás: 9.800 Ft/fő, 5 fogás: 12.250 Ft/fő

November 28. Péntek
Szarvasgombás zellerkrémleves, fürjtojás

 Ököruszályleves
 Sütőtökös–tökmagvas rizottó, parmezánforgács

 Bőrös csirkemell-steak, gril lzöldséges gersli
 Burgundi szarvas, parázsburgonya

 Diós guba

November 29. Szombat
Savanyúkáposzta-leves, kimcsi

 Nyárádi Angus-marha gulyásleves
 Erdei gombás szélesmetélt

 Csirke caprese, spenótos rizottó
 Rántott szűz, barnavajas burgonyapüré

 Aranygaluska

November 30. Vasárnap
Vöröslencse-krémleves, csicseriborsó

 Paradicsomos gnocchi, garnéla
 Rántott tanyasi csirkecomb, vajas-petrezselymes

burgonya, uborkarelish
 Rakott kelkáposzta „mangalica”, hajdinaropogós

 Brownie, madártejhab


